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La Cumbre Internacional de Gastronomia elige a 'Kukuarri’ (San
Sebastian) restaurante revelacion.

18 de Enero de 2005, 18:05|

La Ill Cumbre Internacional de Gastronomia Madrid-Fusion 2005 ha elegido al restaurante donostiarra
'Kukuarri’, situado dentro del hotel NH Aranzazu, como Restaurante Revelacion del afio, definiendo a su
chef, Ifigo Lavado, como "un cocinero vivo, sencillo, perfeccionista, trabajador y sensible".

Lavado, de 29 afios y formado en escuelas y restaurantes de prestigio, se hizo cargo de los fogones de
'Kukuarri’ hace tres afios, bajo la supervision del chef Martin Berasategui, del que era uno de sus
discipulos aventajados.

En la carta del citado establecimiento figuran platos como las ostras con espuma de té, papada de cerdo
ibérico con maiz y quinoa, mango asado al horno con sorbete de meldn, rosas y jugo balsamico o su ultima
creacion, la sopa de foi ahumada con café y castanas.

Por su parte, la sala y la bodega del restaurante tienen como maximo exponente a Borja Cendoya, que con
sus mas de 13 afos de experiencia en la cadena NH Hoteles asesora a los clientes sobre las mejores
opciones vinicolas.
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